
IVA incluído à taxa em vigor

O vinho do Porto é produzido na região demarcada do Douro 
desde do século XV.
O vinho do Porto distingue-se dos vinhos comuns pelas suas 
características particulares, uma enorme diversidade de tipos, 
intensidade de aroma e sabores. Os principaís tipos são:

Ruby, 

Tawny, são obtidos por lotação de vinhos de grau de maturação 
variável, envelhecem dois a três anos nos balseiros. Os aromas 
lembram  os frutos secos e madeira.

Tawnies envelhecidos, como o própio nome indica, estes vinhos 
envelhecem dentro de cascos de carvalho durante  mais tempo 
do que os normais três anos. Existem os tawny 10, 20, 30 e 40 
anos. Sendo que quanto mais velhos eles forem, mais claras se 
tornam as suas cores e mais complexos ficam os seus sabores.

L.B.V., Vinho de qualidade elevada proveniente de uma só 
colheita. É engarrafado entre o quarto e o sexto ano após a 
colheita. São vinhos harmoniosos, com suavidade e elegância.

Vintage, Vinhos de qualidade excepcional proveniente de uma 
só colheita. Engarrafado 2 a 3 anos depois da colheita. São vinhos 
que poderão ser guardados, pois envelhecem bem em garrafa.

Vinho com pouca oxidação, de côr jovem e encorpado, 
onde se pretende valorizar os aromas primários de frutos 
vermelhos e do bosque.

Vintage

Vintage 1980 Graham's  €200

Vintage 1994 Churchill's €180

Vintage 1994 Graham's €180

Vintage 1998 Rozès €130

Vintage 1999 Sandeman-Vau €140

Vintage 2000 Burmester €140

Vintage 2000 Dalva €170

Vintage 2000 Rozès €140

Vintage 2001 Taylor's Qta de 

vargelas €160

Vintage 2001 Poças €130

Vintage 2003 Rozès €140



White, Ruby, Tawny

Chip Dry Taylor´s €6.00

Dry White Burmester €6.00

White Reserva Rozès €8.00

Ruby Ramos Pinto €6.50

Ruby Reserva Rozès €8.00

Tawny Rozès €7.00

Tawny Ramos Pinto €7.00

Tawny 10 anos Rozès €9.00

Tawny 20 anos Burmester €16.00

Tawny 30 anos Ramos Pinto €23.00

Tawny 40 anos Burmester €35.00

Late Bottled Vintage

LBV 1997 Rozès €14.00

LBV 2000 Rozès €14.00

LBV 2001 Burmester €12.50

Le Porto est produit au Portugal depuis le XVe  siècle, dans la 
région délimitée du Douro au nord du pays.
Le vin de Porto se distingue des autres vins par une énorme 
diversité de style, d'arômes et de gôuts, dont voici les principales 
désignations:

Ruby, 

Tawny, le porto Tawny courant est un assemblage de porto      
qui vieillit au maximum de 2 à 3 ans en futs. Les arômes 
rappellent les fruits secs et les senteurs des bois

Tawny avec indication d'âge, c'est un assemblage de plusieurs 
portos de differentes années. Ces coupages murissent dans     
des pipes de bois pendant 10,20,30 ou même parfois 40ans.    
Au cours de sa maturation, et sous l'effet de l'oxydation, le   
porto perd sa couleur rubis pour acquérir au fil du temps une 
couleur  roussâtre.

L.B.V (Late Bottled Vintage), vin provenant d'une seule 
vendange et mis en bouteille entre la 4ème et la 6ème année 
suivant la récolte. Ce sont des vins harmonieux suaves et 
élégants.

Vintage, c'est le produit d'une année exceptionnelle qui provient 
en général des meilleurs vignobles. Le vin reste 2 ans en fûts 
avant d´être embouteillé. Contrairement aux autres porto il 
vieillit et se bonifie en bouteille

Port wine is made in Portugal since the XVth century. It is 
produced in the demarcated region  of  the Douro in the north of 
the country.
Port wine distinguishes itself from the other wines by many 
different style, flavours and taste.  These are the mainly styles:

Ruby, wines in which the winemaker looks to restrain the 
evolution of their deep red colour and maintain the fruit and 
strength of a young wine.

Tawny, obtained from lots of different wines which spend 2 or 3 
years in wood maximum, with a bouquet of dried fruits and 
wood

Tawny with an indication of age, these are blends of several 
vintage, with the average years “in wood” stated on the label. 
The official categories being 10,20,30 and over 40 years.

L.B.V ( Late Bottled Vintage), wine product of a single year 's 
harvest. Bottled between four and six years after the vintage. 
These wines are elegants, pleasant and harmonious.

Vintage, product from an exceptional year, coming from the  
best grappes, the wine stay 2 years in barrel. He generally 
require ten to thirty years of aging in bottle before reaching what 
is considered a proper drinking age. 

Vin peu oxidé, de corps jeune et puissant, ou sont valorisés 
les aromes primaires de fruits rouges et de bois.

Selecção Intramuros / Coup de Coeur Intramuros / Intramuros Selection
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